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Разработчик (e-mail, телефон) 
Бабодей В.Н.; Томашевич С.Е., канд. техн. наук, info@belproduct.com,  
+375 17 294 11 21, +375 17 294 10 40 
 
Сроки выполнения 
1 кв. 2013 – 4 кв. 2014 гг.  
 
Краткая характеристика 
Впервые в Республике Беларусь разработана технология производства нуги – восточной сладости типа 
мягких конфет («Спартак» с фундуком», «Спартак» с мягкой карамелью», «Спартак» с мягкой 
карамелью и арахисом») непрерывным способом, что позволило внедрить на рынок 
импортозамещающую конкурентоспособную продукцию с высокими качественными 
характеристиками и длительным сроком годности (8 месяцев). Разработан широкий ассортимент нуги 
– глазированная и неглазированная, однослойная, комбинированная с мягкой карамелью, с крупными 
добавлениями – с учетом тенденций на потребительском рынке. 
 
Научно-технический уровень (соответствует мировому, республиканскому) 
СНГ 
Наличие патента 
− 
 
Степень готовности к освоению 
Технология внедрена на СП ОАО «Спартак». 
 
Экономические показатели (затраты на 1 руб. вложенных средств, срок окупаемости) 
Экономический эффект – более 2000 тыс. руб. (20,0 млрд руб до деноминации).ежегодно. 
 
Экспортный потенциал 
Более 200,0 тыс. долл. США за 2014-2015 гг. (Российская Федерация). 
 
Импортозамещение 
Более 150,0 тыс. долл. США. 
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